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技術の概要

期待される効果

・サンマやさば類などの多獲性魚の脂肪含量の全数検査が可能とな
ります。
・魚の脂の乗りを数字によって示し科学的に保証することで、製品の
付加価値向上や競争力強化に資すると期待されます。

近赤外センサ
（脂肪含量計測）

・魚に触れることなく（非接触）脂の乗りを測定する技術・装置を開発。
・ベルトコンベア上を動く魚に近赤外光を当てて脂肪含量を連続的
に測定し、脂肪含量別に魚を選別（下図）。
・サンマなら1分間に100尾程度、加工場などの現場での大量の魚
の脂肪別選別が可能。
・加工場で行ったサンマの脂肪含量別選別の実証試験では、脂の
乗りの違いをうまく選別できていると高い評価。


