
イカの加工副次産物を活用し、DHA結合型リン脂質を基材とする食品乳化剤を作出 

農林水産省 食料生産地域再生のための先端技術展開事業 
(個別要素技術型研究） 

研究実施期間：平成2５～2７年度 

イカの加工副次産物を原料とした 
健康機能性食品乳化剤の開発実証研究 

■研究代表機関 
 国立大学法人北海道大学大学院水産科学研究院 

■共同研究機関 
 地方独立行政法人大阪市立工業研究所 
 学校法人関西大学化学生命工学部 
 フィトファーマ株式会社 

■普及・実用化支援組織 
   (有)コスモインターナショナルも支援し、雇用の創出、今迄捨てていた残滓 
 の高度利用 
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DHA,EPAをパフォーマ
ンスの高い形態で摂取
脳にDHAが届き易い
血液を改善し易い
細胞応答を高め易い

提案概要
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